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EATSCARE

Let food be the medicine



E se un giorno
non potessi piu
scegliere cosa
mangiare, come
reagiresti?




PROBLEM

® " 35% delle persone ricoverate in

” strutture ospedaliere soffre di

malnutrizione
o 31% dei pasti somministrati

dalla ristorazione ospedaliera
viene buttato

Fonti: Ministero della Salute - Linee di indirizzo nazionale per la ristorazione
ospedaliera e assistenziale




SOLUTION

1

EatsCare e la rivoluzione
digitale nel settore della
ristorazione ospedaliera
grazie all'ordinazione online
dei pasti effettuata
direttamente dal paziente.



COME FUNZIONA

Il paziente tramite app sfoglia il ®
menu con le immagini.

Autonomamente o con l'aiuto
del personale preposto, sceglie
i piatti che preferisce,
all'interno della dieta elaborata
dal medico.

Attraverso il gestionale, la
struttura monitora la
soddisfazione del paziente e lo
spreco alimentare.



COMPETITOR & MARKET SIZE

Abbiamo deciso di entrare in questo mercato poiché al momento non ci sono

competitor in Italia, ma solo software di gestione della mensa, senza possibilita di
interazione autonoma da parte del paziente.

Sono invece presenti app simili in altre nazioni, come ad esempio CBORD in USA.

Valore annuo del mercato Valore annuo del mercato Mercato annuo
della ristorazione della ristorazione ottenibile in Italia
collettiva Italia ospedaliera in Italia da EatsCare

Fonte: Ministero della Salute - Conferenza Stato Regioni

Linee di indirizzo ad enti gestori mense anno 2018



L'lItalia e il paese piu anziano d'Europa, con il
(o)
23%
di over 65 pari a 14 milioni di persone, di cui 7 milioni di over 75

oo

Nel nostro paese sono presenti

20.000

strutture che ospitano pazienti, con un totale di 400.000 posti letto

180
o

Il numero dei pasti serviti all'anno dal settore sanita/welfare,
con un costo medio della giornata alimentare per paziente di 11 euro

Fonti: Ministero della Salute - ISTAT - EUROSTAT

Osservatorio Settoriale RSA LIUCBS




VALUE PROPOSITION

Pazienti con migliore qualita di vita, personale meno
stressato, prevenzione e risparmio degli sprechi

BUSINESS MODEL

Modello SaaS: licenza d'uso annuale, con costo
medio di 10 centesimi a pasto per paziente

TARGET MARKET

Ospedali, case di cura, di riposo e strutture assimilate,
aziende che producono pasti per la ristorazione collettiva

GO TO MARKET

Nessun costo iniziale: 3 mesi gratuiti per le strutture
interessate. Funnel di vendita diretta



TIME LINE

EatsCare & Prima Beta Primo player
solo un'idea + early adopter in ltalia

® Settembre ® Febbraio m Aprile
2021 2021 2021 2022 2022 2023

Il prototipo Lancio sul mercato Primo player in
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FINANCE & EXIT

Quanto chiediamo

300K €

per 12 - 18 mesi

Sales
{112 Marketing
40%
Team
30%

« Grandi gruppi che gestiscono RSA (es.
Segesta)

e Gruppi che preparano pasti per ristorazione
collettiva (es. CAMST)

« Grandi corporation che vogliono entrare nel
settore healthcare (es. Amazon, UberEats,
McDonald's, etc..)



MARILU TARANTINI FRANCESCO FRAMMARTINO

PM & Co-Founder CTO & Co-Founder

« Responsabile customer care e Full-Stack Developer per
PizzaBo e Just Eat; PizzaBo e Just Eat;

e Web content e copywriter e Senior Frontend Developer
per aziende agroalimentari; YOOX Group;

e Gestione amministrativa per e Web Developer per Al Jazeera
Donal Bologna English

CREDONO IN NOI: DPIXEL; SVILUPPO BASILICATA

PREMI: FONDAZIONE ANT PREMIO EUBIOSIA "FRANCO PANNUTI" 2020
REGIONE BASILICATA - FRAMMART



GRAZIE

Contact: marilu.tarantini@frammart.com
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